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Le crumble de l’automn?
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\ea 1 cuillerée a soupe de raisins secs
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1 cuillerée a café de cannelle en poudre
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Uﬁﬂ 150 g de farine

- 80 g de beurre mou

~ 80 g de sucre roux
1 pincée
2 de sel ﬁ‘n\a
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Recette : Bruno Muscat. Stylisme et réalisation: Charlotte Vannier. Photo : Didier Bizet. Illustrations : Laurent Simon.

@ Epluche les poires eAIIume le four a eDans un saladier, )Recouvre

et coupe-les en petits 180 °C (thermostat 6). mélange la farine, les poires avec
morceaux. Beurre Saupoudre les poires le sucre, le beurre et cette pate émiettée.
le fond d’un moule de cannelle. Ajoute le sel. Emiette lapate  Mets au four

et dépose dedans les raisins secs et les pour obtenir une pendant 40 minutes.
les morceaux de poire.  pépites de chocolat. consistance sableuse.  Déguste tiede !
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