LE CHAUSSO!
AUX POMMES GEANT

Oh, la belle recette facile et pas chére
qui va vite devenir... la star du goiiter!

Il fawit
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. Coupez . Coupez la pate 3. Repliez les petits ‘.. Badigeonnez

les pommes en laniéres autour cotés de pate le chausson

en tranches fines. des pommes et puis les laniéres avec le jaune d'ceuf.
Disposez-les enlevez la pate en en les croisant les Et hop! Au four

au centre de la pate.  trop dans les angles. unes sur les autres. 20 min a 180°C.

Un vhai négal !
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