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A Fais fondre Z Ajoute le lait 35 Tasse le mélange 4 Démoule les nids.
le beurre dans concentré en remuant  aufond et sur lesbords Trempe le haut dans
une poéle. Ajoute les  jusqu’a ce qu’il soit des moules. Laisse le chocolat. Saupoudre
vermicelles et fais-les  bien absorbé. Verse 15 minutes au frigo. de coco. Quand les nids
dorer en remuant ce mélange dans des Fais fondre le chocolat  sont secs, remplis-les
régulierement. moules a muffins. dans une casserole. d’ceufs en chocolat.
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