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Pour 4 personnes,
il vous faut:

@ 50 g de sucre en poudre
@ 100 g de chocolat noir
@ 10 g de beurre

® 3 ceufs

Pour le décor: R
@ des boudoirs, . =
@ des petits bonbons &
et des vermicelles en sucre

On est bien
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@ Faites fondre le chocolat et @ Montez les blancs en neige ©® Mettez au moins 2 heures
le beurre au bain-marie. Séparez tres ferme et incorporez-les au réfrigérateur. Disposez
les blancs des jaunes d'ceufs. délicatement. Versez la mousse les boudoirs et les bonbons
Battez les jaunes avec le sucre. dans des verrines. pour former les lapins.

Ajoutez le chocolat fondu.
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